
ACE Arancia Limone Carota con vitamina A, C, E 600 ml (3x200 ml e)  
Codice EAN: 8051763026402 
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                                                        *VNR= Valori Nutrizionali di Riferimento 

Consigli di conservazione 
conservare in luogo fresco, asciutto e pulito, lontano da fonti di calore. 
Dopo l'apertura, conservare in frigorifero e consumare entro 2 o 3 giorni. 

 

Abbiamo messo al centro della nostra mission l’attenzione per l’ambiente per garantire il benessere 

delle future generazioni. Il nostro impegno si concretizza nell’ecosostenibilità: puntiamo 

sull’utilizzo limitato degli imballi con l’obiettivo di ridurre l’impatto ambientale dei nostri packaging. 

 

INVOLUCRO CANNUCCIA: PP 5 – PLASTICA  

RACCOLTA DIFFERENZIATA 
CONFEZIONE: C/PAP 84 – CARTA 

RACCOLTA DIFFERENZIATA 

CANNUCCIA: PAP 21 – CARTA 

RACCOLTA DIFFERENZIATA 

CARTONCINO: PAP 21 – CARTA 

RACCOLTA DIFFERENZIATA  

 

 

Ingredienti 
Dichiarazione 
Nutrizionale 

Valori medi per 100 ml di prodotto 

acqua, succo di arancia 21,5%, 
zucchero, succo di limone 5,5%, succo di 
carota 3%, vitamina C, vitamina E, pro-
vitamina A (beta-carotene), aroma, 
acidificante: acido citrico, stabilizzante: 
pectina. 
 
FRUTTA E VEGETALI: 30% MINIMO 

SENZA GLUTINE 

Energia  182 kJ /43 kcal 

Grassi 0,1 g 

di cui acidi grassi saturi 0 g 

Carboidrati 10,5 g 

di cui zuccheri 10 g 

Fibre 0 g 

Proteine 0 g 

Sale 0 g 

Vitamina C 16 mg-20% VNR* 

Vitamina E 2,4 mg-20% VNR* 

Vitamina A  
320 μg-40% VNR* 

 

Caratteristiche di prodotto 

le caratteristiche evidenziate con il simbolo si riferiscono al prodotto della presente scheda 

  
Prodotto in Italia   

 
Senza zuccheri aggiunti 

  
Senza glutine   

 
Fonte di proteine 

Il fornitore è certificato secondo gli standard IFS, BRC, ISO45001:2018, ISO9001:2015, 
ISO22005:2008. 


